
 

GRAN CENONE DI FINE ANNO 2016/17 

Con musica dal vivo 

Il Direttore Angelo Masciulli e l’Ezcutive Chef Pierluca Ardito con la sua Brigata 
hanno selezionato per Voi alcune fantasie gastronomiche adattate alla Gran Serata di 
San Silvestro. 

ENTRE’ 

Stravaganza di Forme e sapori 

Astici al Profumo di Lemon Grass con Terrina di Carote di Polignano e Succo di 
Mandarini con Cupoletta di   Salmone Marinato su Misticanza di Verdurine e Cubo 

di Tonno Rosso con Vinaigrette agli Agrumi 

Stringoli Freschi al Pssion Fruit con Scampi e Vongole Veraci Pomodoro Concassè 
su Crema di Zucchine 

Cannelloncino di Crepes con Ricotta di Bufala e Funghi Porcini con salsa di 
Pomodorini invernali su Crema di Parmigiano e Mandorle Tostate 

Vitillino in Crosta di Finocchietto e Capocollo di Martina Franca con Costoletta 
d’Agnello Farcita con Spinaci Novelli e Pinoli con Sfera di Patate e salsa al Primitivo 

Cotechino con Lenticchie 

Millefoglie di Biscotto al Lampone con Piccola Crema alla Vaniglia e Caramello 

 con Bouquet di frutta fresca ed Esotica 

Vini: Selezione de la Chiusa di Chietri, Acqua Minerale e Spumante Berlucchi 

PRANZO DI CAPODANNO 2017 

MIXED COCKTALL’S 

Panzerottini con Mozzarella e Pomodoro, Pizzettine alla Romana, 

Arancini di Riso Spiedino di Piccola Caprese, Tower al Salmone affumicato, 



 

Tartelletta con Spuma di Ricotta e Gamberetto 

Il Girello di Vitellino Salmistrato al Succo di Mele con Indivia in Carpione 

all’aceto di lamponi con Flan di Carciofi e Primo Sale con Perline di Balsamico 

Saccottini di Giuncata e Limone con Ragout di Crostaci e Asparagi su 

Crema di sedano Rapa al Martini Dray 

Filetto di Maialino cotto a bassa temperatura in Crosta di Erbe Mediterranee 

e Quinoa Soffiata con Tortino di Zucca Gateau di Patate e Insalata di Puntarelle 

Ventaglio di  Frutta Con il Cremoso al Cioccolato Nyangbo su 

disco di Frolla Chantilly al caffè 

Vini selezione de la Chiusa di Chietri , acqua Minerale, caffè e Spumante 

Animazione Musicale 

Sconti speciali per i soci Viaggi del Girasole, per maggiori informazioni contattare: 

Viaggidelgirasole.cb@gmail.com cell 347 8844939 Benilde Ciarlo 

 


